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DEFINICION

La TRAZABILIDAD es la capacidad de rastrear un producto a través de todas las
etapas de la cadena de suministro, desde su origen hasta su destino final.

Esto implica Identificar y Registrar informacion detallada sobre :

- La procedencia,
- Los procesamiento,
- Los movimientos

En la carne vacuna tenemos 3 etapas claves

- Los animales vivos
- La faena
- La carne
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Para tener TRAZABILIDAD necesitamos tener
un sistema de IDENTIFICACION.

* La identificacion de los animales de produccion es muy antigua.

* La identificacion puede ser grupal o por lotes, o individual.
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Métodos de identificacion animal

Las sefiales, la marca a fuego, caravanas (tarjeta o botdn) y microchips
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Colores de los dispositivos de identificacion
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Registros complementarios para la Trazabilidad bovinos

* Registro de Establecimientos pecuarios (RENSPA)

* Registro de Titulares de la hacienda

* Registro de los movimientos de la hacienda (DT-e)

* Registros de Transportes y Transportistas (camiones)
* Registros de Remates Ferias y Mercados concentradores
* Registros de Fabricantes de Caravanas

* Registros de ventas de caravanas

» Registro de aplicaciéon de Caravanas

* Registros de Establecimientos faenadores

» Registro de Titulares de Faena

* Registros de las faenas
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EN EL PROCESO DE FAENA

* En la faena se le quita |la caravana al animal
* La identificacion es por numero de garron y tropa.
* Se coloca una etiqueta identificadora de la media res.
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DESPOSTE
CARNE®ARGENTINA

Principales Cortes Vacunos
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ETIQUETADO POR CORTE
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Etapas en la Trazabilidad de la carne bovina

* Nacimiento o destete — Inicio de la identificacion

* Movimientos (entre campos para engorde, remates, a faena)
* Ingreso en el frigorifico y faena (etiquetado de media res)

* Movimientos de medias reses

* Despostes y envasado (etiquetado por corte)

* Embalado en cajas para distribucion

* Distribucion al punto de venta o exportacion.
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* El proyecto del “Campo al plato”
* Los costos del sistema de trazabilidad y el precio al consumidor

e E| rol de la Auditoria en los sistemas de Trazabilidad
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¢PARA QUE IMPLEMENTAMOS SISTEMAS DE TRAZABILIDAD EN BOVINOS?

* En bovinos vivos se utiliza para el control o erradicacion de enfermedades bajo programa
sanitario en el SENASA

* Al productor, le permite implementar sistemas para la mejora de su productividad

* La trazabilidad en todo el proceso es un atributo positivo para la promocion de la carne
vacuna en el exterior

* En el caso de la UE, exige que la carne bovina que le exportamos cumplan con las
mismas condiciones de quienes producen carne en la UE (igualdad de condiciones).

* Para los frigorificos, como sistema de control de calidad.
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